
BIÈRES
CIDRES

PATé DE POULET oder CHAMPIGNONS
11 11.5

BRUSCHETTA 

ES HAT SO LANG ES HAT!

OS À MOELLE
KNOCHENMARK MIT TOAST

13.5

alle preise in CHF/inkl MWST

MAGRET DE CANARD
Grillierte Entenbrust mit Zwiebelconfit und salatblätter

21.5

mangeZ!

7.5
DESSERT

WELSCHe PLATTE
VERSCHIEDENE SAUCISSes & KÄSE MIT FEIGENSENF

31

grigliata
Grillierter Auberginen-Zucchini-Salat an einer Olivenöl-Zitronen-petersilie-Sauce

16.5

ARTICHAUT avec MAYONNAISE
Gedämpfte Artischocken mit Zitronenmayonnaise

14.5

SOUPE DE BETTERAVE
Kalte Randensuppe mit minze-Crème-fraîche

13.5
SALADE AU SAUCISSON VAUDOIS

IN ABSINTH GRILLIERTEM FENCHEL-SALAT MIT SAUCISSON VAUDOIS

17.5

CEVICHE DE POULPE
PULPO-CEVICHE MIT RADIESCHEN UND KORIANDER

22

BIÈRES
CIDRES

ES HAT SO LANG ES HAT!alle preise in CHF/inkl MWST

OS À MOELLE
KNOCHENMARK MIT TOAST

14.5

BRUSCHETTA
11.5

19 MIT TRÜFFEL: 24.5

POLENTA & CHÈVRE
POLENTA MIT CHÈVRE & HONIG

PATé DE POULET oder CHAMPIGNONS
12.514

WELSCHe PLATTE
VERSCHIEDENE SAUCISSes & KÄSE MIT FEIGENSENF

34

mangeZ!

7.5
DESSERT

POMMES DE TERRE AU VIN
EINGELEGTE ROTE ZWIEBELN UND SALZKAPERN AUF BRATKARTOFFELN AN ROTWEIN

16

28.5

POULPE GRILLé
GRILLIERTER PULPO AN ZITRONENSAFT MIT PETERSILIE

BRATKARTOFFELN UND CIME DI RAPA

EXTRA BROT: 1.5

COEUR DE BOEUF
RINDERHERZEINTOPF MIT KAROTTEN, SELLERIE, TOMATEN,ROTWEIN SERVIERT MIT BROT

27.5

POT-AU-FEU À LA MANUEL
pouleteintopf mit kartoffeln,sellerie, gelbeN karotten UND lauch, DAZU RINDS-HAXEN

33.5

AUBERGINE AU FOUR 
OFENAUBERGINE MIT CHILI-KNOBLAUCH-SAUCE und SESAMSAMEN

23
MIT  WEISSKOHLSALAT & FRITTIERTEN ZWIEBELN 


