
BIÈRES
CIDRES

PATé DE POULET oder CHAMPIGNONS
11 11.5

BRUSCHETTA 

ES HAT SO LANG ES HAT!

OS À MOELLE
KNOCHENMARK MIT TOAST

13.5

alle preise in CHF/inkl MWST

MAGRET DE CANARD
Grillierte Entenbrust mit Zwiebelconfit und salatblätter

21.5

mangeZ!

7.5
DESSERT

WELSCHe PLATTE
VERSCHIEDENE SAUCISSes & KÄSE MIT FEIGENSENF

31

grigliata
Grillierter Auberginen-Zucchini-Salat an einer Olivenöl-Zitronen-petersilie-Sauce

16.5

ARTICHAUT avec MAYONNAISE
Gedämpfte Artischocken mit Zitronenmayonnaise

14.5

SOUPE DE BETTERAVE
Kalte Randensuppe mit minze-Crème-fraîche

13.5
SALADE AU SAUCISSON VAUDOIS

IN ABSINTH GRILLIERTEM FENCHEL-SALAT MIT SAUCISSON VAUDOIS

17.5

CEVICHE DE POULPE
PULPO-CEVICHE MIT RADIESCHEN UND KORIANDER

22

BIÈRES
CIDRES

15

BRUSCHETTA 

6
OLIVES

ES HAT SO LANG ES HAT!alle preise in CHF/inkl MWST

mangeZ!

WELSCHe PLATTE
DIFFERENT SALAMIS AND CHEESES

35

PIZZETTE
Fried pastry pockets filled with turnip greens with salsa brava

14.5

ARTICHAUT
STEAMED COLD ARTICHOKE WITH A GARLIC, LEMON AND PARSLEY SAUCE

21

AUBERGINE AU FOUR
EGGPLANT WITH SOY SAUCE AND SESAME OIL, SERVED WITH WHITE CABBAGE

23

TOMATO, GARLIC AND ROSMARY CREAM, WITH PICKLED GARLIC AND ANCHOVIES

SAUCISSON VAUDOIS
ABSINTHE-GRILLED FENNEL SALAD WITH SAUCISSON VAUDOIS

16.5


